iNap

Instituto Nacional de Administracion Publica
“Afo de la consolidacion de la Seguridad Alimentaria”
Seccién de Compras y Contrataciones

Especificaciones Técnicas para la adquisiciéon de bienes y servicios

INAP-DAF-CM-2020-0028

1. Objetivo General

El Instituto de Administracién Publica requiere del servicio para eventos y suministro de alimentos, para
ser utilizado en la socializacién -Presentacion y Proyeccién de la Programacion del afio 2021.

LOTE UNICO

Dia: 17 y 18 de diciembre, 2020
Horario: 8:00 am a 4:00 pm
Lugar: Area al aire libre, fuera de la zona Metropolitana y aplicable a protocolo de
Distanciamiento fisico por Pandemia (San Cristébal)
Cantidad: 65 personas:
Departamento Gestion de la Formacion
Departamento Formacion Virtual
Departamento Acreditacion y Certificacion
Departamento de Investigacion.
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Especificacion: Aplicar todos los protocolos preventivos del COVID-19

Inicio Horario del montaje: e A&B:
8:00 am Coffe Break Matutino (Chocolate, café, té
caliente y te frio, tortilla a la espafiola, pan
Inicio Horario para croissant, frutas, yogurt, canapés de tomates
desmontar: y albahaca, sandwichitos variados)
4:00 pm Almuerzo (Moro de gandules con coco,

Cerdo asado lonjeado, filete de res a la
plancha, pechuga a la plancha, ensalada
verde y rusa, pan bufete, pastelon de platanos
maduro, pastelén de berenjena y postre)
Coffe Break Vespertino: Estacion de quesos y
fiambres, rollitos de berenjena con ricota,



espinacas y nueces, suspiros, brownies, pudin
de pan, jugo de naranja, jugo de limén)
Estacidn Liquida permanente (Café, té
caliente y te frio, azucar dieta, azlcar parda,
azucar blanda, Cremora, chocolate)

Agua

Refrescos y/o jugos naturales

Servilletas

Hielo

o Cristaleria y miscelaneos para Coffe Break Matutino y vespertino; Aimuerzo y Estacion
Liquida

5 Camareros que cumplan con el protocolo y proteccion por pandemia.
Manteleria (bambalina, mantel y tope brocado) mesas Estacion Café

11 Mesas redondas para 8 personas

11 Centros de Mesas

65 sillas Tiffany

1 Escenografia (Escenario de 1 silla alta, meta alta, puchero, muebles lounge de 2y 3
personas con mesa de centro y puchero)

1 Tarima 8 x 8 con falda negra

2 Mesas rectangulares con sus manteles para el registro de participantes
1 Pédium

1 Micréfono para pddium

4 Micréfonos de solapa

1 Equipo de Sonido

1 Proyector

1 Pantalla Led 10 x 8 pulgadas torres de 1 metro

1 lluminacion para escenografia

2 Rotafolio con papel

4 carpas 10 x 12

Montaje y Desmontaje



Inicio Horario del montaje:

Dia: 17 y 18 de diciembre, 2020
Horario: 8:00 am a 4:00 pm
Lugar: Area al aire libre, fuera de la zona Metropolitana y aplicable a protocolo de
Distanciamiento fisico por Pandemia (San Cristdbal)
Cantidad: 65 personas:

Direccion General
Departamento Administrativo y Financiero
Departamento de Comunicacion
Division TIC's

Nota: Favor apegarse a todos los controles y protocolos para la debida manipulacion de
estos servicios ante la situacion del COVID.

8:00 am

Inicio Horario para desmontar:

4:00 pm

A&B:

Coffe Break Matutino (Chocolate, café, té caliente
y te frio, tortilla a la espafiola, pan croissant,
frutas, yogurt, canapés de tomates y albahaca,
sandwichitos variados)

Almuerzo (Moro de gandules con coco, Cerdo
asado lonjeado, filete de res a la plancha, pechuga
a la plancha, ensalada verde y rusa, pan bufete,
pasteldn de platanos maduro, pastelén de
berenjena y postre)

Coffe Break Vespertino: Estacion de quesos y
fiambres, rollitos de berenjena con ricota,
espinacas y nueces, suspiros, brownies, pudin de
pan, jugo de naranja, jugo de limon)

Estacion Liquida permanente (Café, té caliente y
te frio, azucar dieta, azlcar parda, azucar blanda,
Cremora, chocolate)

Agua

Refrescos y/o jugos naturales

Servilletas

Hielo

Cristaleria y miscelaneos para Coffe Break Matutino y vespertino; Aimuerzo y Estacién Liquida
5 Camareros que cumplan con el protocolo y proteccion por pandemia.

Manteleria (bambalina, mantel y tope brocado) mesas Estacion Café

11 Mesas redondas para 8 personas



11 Centros de Mesas

65 sillas Tiffany (anexar imagenes)

1 Escenografia (Escenario de 1 silla alta, meta alta, puchero, muebles lounge de 2 y 3 personas
con mesa de centro y puchero)

1 Tarima 8 x 8 con falda negra

2 Mesas rectangulares con sus manteles para el registro de participantes
1 Pédium

1 Micréfono para pddium

4 Micréfonos de solapa

1 Equipo de Sonido

1 Proyector

1 Pantalla Led 10 x 8 pulgadas torres de 1 metro

1 lluminacion para escenografia

2 Rotafolio con papel

4 carpas 10 x 12

Montaje y Desmontaje

Nota:

Para contactarse con nosotros

Direccién: Av. México esq. Leopoldo Navarro, Edificio Juan Pablo Duarte, piso 14
Correo: k.ortiz@inap.gob.do // bjimenez@inap.gob.do
Teléfono: 809-689-8955 ext. 247 y la 303.

Participantes: Podran participar en esta cotizacion todas las empresas individuales o juridicas,
que cumplan con los requisitos siguientes:
e No estar afectado por el régimen de prohibiciones establecidas en el Articulo 14 de
la Ley 340-06 sobre Compras y Contrataciones Publicas.
e Estar registrado como Proveedor del Estado
e Estaral dia en el pago de sus obligaciones tributarias y de seguridad social.
e Formulario de presentacién de oferta Economica ( SNCC.F.33).

Documentos para presentar a presentar sobre A:

1. Formulario de Informacion del Oferente (SNCC.F.042)

2. Ficha técnica o Brochure: donde se detalle los bienes y servicios a suministrar de acuerdo
con las especificaciones técnicas y requerimientos del presente. (No subsanable)

3. Certificacion de estar al dia en el Pago de Impuestos ante la DGII: Los oferentes
deberan cumplir con las obligaciones fiscales vigentes al momento, asi como cualquier
otra disposicion en ese sentido, de conformidad con el Art. 8, numeral 4, de la Ley 340-06
de Compras y Contrataciones.


mailto:k.ortiz@inap.gob.do%20//%20bjimenez@inap.gob.do

4. Certificacion de estar al dia en el Pago de Contribucion ante la TSS: Los oferentes
deberan cumplir con las obligaciones y disposiciones relativas a la Seguridad Social, asi
como cualquier otra disposicion en ese sentido, de conformidad con el Art. 8, numeral 4,
de la Ley 340-06 de Compras y Contrataciones.

5. Tiempo de Entrega:
El total de los bienes o servicios solicitados seran recibidos en un plazo no mayor a (1) un
dia habil contado a partir de la fecha de notificacién de la Orden de Compra o Servicio
Disponibilidad de entrega y montaje para la fecha requerida. Presentar Carta de
Compromiso.

6. Las ofertas presentadas deben estar debidamente selladas y firmadas.
7. Las empresas participantes deberan ofrecer los servicios de alimentos y bebidas en los
horarios pautados y cantidades suficientes y frescos.

8. Deben presentar cotizacion con ITBIS transparentado.

Documentos para presentar a presentar sobre B:

1. Formulario de presentacion de oferta econémica (SNCC.F.33). Indicando el Lote, el
cual debera mostrar el precio unitario, con el itbis si corresponde, debidamente
transparentado, y finalmente el total final unitario; asimismo se debe especificar, la
totalidad de los bienes ofertados con los itbis correspondientes._(Obligatorio)

9. Condiciones de Pago
La condicion es a Crédito. El pago se efectuara después de transcurrido los (30) dias
calendario, contados a partir de la recepcion satisfactoria de bienes o servicios
solicitados, presentacion de la factura correspondiente con comprobante
Gubernamental), debidamente revisada y aprobada, previa verificacion del cumplimiento
de la totalidad de las condiciones pactadas en el presente documento y en virtud de los
documentos que forman parte del proceso.

10. Plazo de mantenimiento del precio Ofertado: El oferente debera mantener el precio
ofertado durante un plazo que no podra ser menor de 90 dias habiles, contados a partir
de la fecha de recepcion de la oferta. Presentar carta de mantenimiento de oferta.

11. Evaluacion:

Las ofertas seran evaluadas en base las especificaciones técnicas descritas en este
documento. Se elegira la Oferta que cumpla con los requisitos y documentos presentados y
sea mas conveniente para los intereses institucionales.

Anexos:



e A Formulario de presentacion de oferta Econdémica ( SNCC.F.33).
e Formulario de Informacion del Oferente (SNCC.F.042)



